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Il marchio Salumificio Corte Buona nacque agli inizi degli anni ’90 come 
brand di una delle più importanti realtà industriali della Salumeria Italiana: 
lo stabilimento di Gazoldo degli Ippoliti, in provincia di Mantova, zona 
storicamente ricca di appezzamenti adibiti a foraggio e dalla grande densità di 
allevamenti suini. Gli investimenti in comunicazione di quegli anni portarono 
Corte Buona alla ribalta con i celebri spot televisivi sul prosciutto cotto “Il 
Supermorbido” e i salami “Gustovero”.

Nel 2001 lo stabilimento venne acquistato dal Gruppo Cremonini, un colosso 
nel settore alimentare italiano e mondiale, al quale tutt’ora appartiene, e ne 
seguì le varie dinamiche e cambiamenti aziendali.

Oggi il marchio Corte Buona appartiene ad Italia Alimentari S.p.A., uno dei 
maggiori player italiani nella produzione di salumi e snack.

Dagli inizi del 2000 ad oggi il marchio è principalmente dedicato al mercato 
estero, poiché in grado di trasmettere la bontà, l’italianità e la tipicità dei 
salumi della tradizione italiana nel mondo.

The Salumificio Corte Buona brand originated in the early 90s as one of the most important 
players in Italian Charcuterie. The plant in Gazoldo degli Ippoliti, in the province of Mantua, 
is located in an area where forage farming has always played a prominent role, together 
with its multitude of pig farms. The investments in communication brought Corte Buona 
into the limelight, with the famous television advertisements for prosciutto cotto “Il 
Supermorbido” and salami “Gustovero”.
In 2001 it became part of the Cremonini Group, a giant in the food industry, both in Italy 
and worldwide, and it has followed the various dynamics and corporate changes of the 
company ever since.
Today the Corte Buona belongs to Italia Alimentari S.p.A., one of the main Italian players in 
the producrion of cured meats and snacks.
Since the beginning of 2000 to date the brand has been mainly used for export, since it 
stands for good taste, Italian character and traditional Italian charcuterie in the world.

IL MARCHIO CORTE BUONA
Corte Buona brand



Corte Buona seleziona i migliori prodotti della norcineria italiana e li propone 
affettati in comodi e diversi formati, per una praticità di consumo senza 
paragoni.
I modernissimi sistemi di produzione e l’adozione di tecnologie all’avanguardia, 
uniti a rigorosi controlli sulla qualità, permettono a Corte Buona di offrire 
prodotti dal gusto e dal sapore autentici, come appena affettati.
Dalla selezione delle migliori materie prime e delle ricette più esclusive 
nascono tre diverse linee di prodotti affettati: Alta Gamma, Linea Classica e 
Linea Convenienza.
La gamma è completata poi da una linea Catering dedicata alla ristorazione.
Tutti gli affettati Corte Buona sono senza glutine, senza lattosio e senza 
derivati del latte.

Corte Buona selects the best products of Italian charcuterie and offers them in different and convenient 
sizes, designed for an unprecedented ease of consumption.
The higly advanced production systems, the use of state of the art technologies to slice and preserve 
the products, as well as the rigorous and strict quality controls allow Corte Buona to offer products 
with authentic taste and flavour, as if they had just been sliced.
By selecting the best raw materials and the most exclusive recipes three different lines of sliced 
products came to life: Alta Gamma, Linea Classica and Linea Convenienza.
The range is completed by a bespoke Catering line for the catering sector.
All the Corte Buona sliced products are gluten-free, lactose and milk protein-free.

GLI AFFETTATI CORTE BUONA     
Corte Buona sliced charcuterie

Alta Gamma - FORMATO GRANDE

Linea Convenienza - FORMATO PICCOLO

Linea Classica - FORMATO MEDIO

Linea Catering - FORMATO HORECA



Gli affettati della linea Alta Gamma sono preparati con la stessa cura con cui vengono selezionati e prodotti i 
salumi interi: solo materie prime eccellenti, lavorate e affettate con le tecnologie più all’avanguardia per lasciarne 
inalterate le qualità organolettiche.

The sliced deli meats of the Alta Gamma range are prepared with the same care with which the whole products are selected and cured: only excellent 
meats, processed and sliced using the most advanced technologies to keep their organoleptic qualities unchanged.

ALTA GAMMA - FORMATO GRANDE
Large size tray

CULATTA DI BUSSETO

PROSCIUTTO CRUDO

È un salume prestigioso, ottenuto dal taglio migliore della 
coscia suina. Realizzato con una preparazione artigianale 
e con sola carne italiana, viene stagionato per 14 mesi 
nelle nostre cantine e poi affettato. Un prodotto dal gusto 
dolce e profumo intenso.

A prestigious charcuterie product, made with the best part of the rear 
pork legs. This artisan product is made with 100% Italian pork meat, 
cured in our cellars for 14 months and then sliced. A product with a 
delicate taste and an intense flavour.

È un Prosciutto crudo stagionato a lungo sulle colline 
emiliane. Un prodotto caratterizzato da un gusto dolce e 
coinvolgente.

A cured Ham, aged in the Emilian hills for a long time. A product 
known for its delicate and engaging taste.

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158857 100 g 8 90 gg/days 8005214004068

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158867 100 g 8 90 gg/days 8005214003160



SALAME MILANO

COPPA DI PARMA IGP

SPIANATA ROMANA

È il Salame tipico della tradizione lombarda, realizzato con 
una macinatura a “chicco di riso”, e un equilibrato dosag-
gio di aromi e spezie che lo rendono profumato e con un 
gusto delicato. 

A typical Salami of the tradition in Lombardy, made with a finely 
minced meat mix, and a balanced dose of spices and aromas which 
make it delicate and tasty. 

È la Coppa prodotta con la concia tipica di Parma, seguen-
do i dettami del disciplinare IGP, e stagionata a lungo in 
cantine rivestite in pietra naturale. Ha un gusto morbido 
con note di stagionatura.

Our Coppa is produced with pork neck and the typical curing salts 
of Parma, strictly respecting the PGI policy, and it is cured in cellars 
with walls tiled with natural stones. It has a soft taste with hints of 
curing flavour.

È il tipico Salame della tradizione laziale nella classica 
forma pressata. Viene realizzato seguendo l’antica ricetta 
regionale e si presenta con un gusto intenso e profumato.

The Salami of the tradition of the area of Rome, with the typical 
flattened  shape. It is processed following the ancient regional recipe 
with an intense and fragrant flavour.

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158848 120 g 8 90gg/days 8005214003979

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158868 100 g 8 90 gg/days 8005214003450

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158853 120 g 8 90gg/days 8005214004020
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PROSCIUTTO COTTO
ALTA QUALITÀ NAZIONALE

PANCETTA RUSTICA

MORTADELLA BOLOGNA IGP

È il Prosciutto cotto di alta qualità prodotto con carne 
100% italiana. Un prodotto con una naturale succosità e 
un gusto avvolgente e che conquista.

A high quality cooked Ham made with 100% Italian pork. A succulent 
product with a very engaging flavour.   

È la Pancetta lavorata a mano, salata e speziata, e infine 
lentamente stagionata in cantina. Un prodotto pregiato, 
con un profumo e un aroma inebrianti.

Our Pancetta is salted and spiced by hand and then slowly cured in 
cellar. A prestigious product, with an appealing scent and aroma.  

È la Mortadella prodotta secondo la classica ricetta emi-
liana e rispettando fedelmente il rigido disciplinare IGP. 
Un gusto morbido e delicato fetta dopo fetta.

Our Mortadella, produced to the traditional recipe from the region 
Emilia, strictly respecting the PGI requirements. A soft and delicate 
taste, slice after slice.

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158840 150 g 8 35 gg/days 8005214003894

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158856 120 g 8 90 gg/days 8005214004051

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158843 150 g 8 40 gg/days 8005214003924
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BRESAOLA STAGIONATA

ALPEN SPECK

È la Bresaola lavorata accuratamente nelle valli alpine. 
Qui viene fatta riposare e stagionare il giusto tempo, af-
finché sviluppi il suo gusto pulito e il colore rosso vivo. È 
un prodotto ricco di ferro e proteine.

Our Bresaola, processed with care in the valley of the Italian Alps. 
The product is gently cured in cellars, to develop its typical flavour 
and its vivid red colour. High in iron and protein. 

Il tradizionale Speck del nord-est italiano, con i sapori e i 
profumi tipici del territorio alpino. È caratterizzato da una 
intensa affumicatura con legno di faggio.

The traditional Speck from the north-east of Italy, with the typical 
flavours and spices of the Italian Alps. It is smoked with beechwood 
for intense flavour.

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158854 100 g 8 90 gg/days 8005214004037

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158863 120 g 8 90gg/days 8005214004129
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Una gamma completa di affettati in vaschette dal 
formato medio, eleganti nella presentazione, per 
vivere a pieno l’appetibilità dei migliori prodotti 
della salumeria italiana.     

A complete range of deli meats in medium size trays, elegant 
in presentation, to fully experience the taste of the best Italian 
charcuterie. 

LINEA CLASSICA - FORMATO MEDIO
Medium size tray

PROSCIUTTO DI PARMA DOP

ANTIPASTO MISTO PROSCIUTTO CRUDO

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

158860 120 g 8 50 gg/days 8005214004099

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

156023 150 g 12 90 gg/days 8005214000626

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152068 120 g 12 90 gg/days 8007273002191



SALAME NOSTRANO

SALAME MILANO

COPPA

SALAME UNGHERESE

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152070 120 g 12 90 gg/days 8007273002214

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152072 120 g 12 90 gg/days 8007273002238

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152069 120 g 12 pz/ct 90 gg/days 8007273002207

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152071 120 g 12 90 gg/days 8007273002221
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CARPACCIO DI BRESAOLA

BRESAOLA DELLA VALTELLINA IGP

SPECK

BRESAOLA

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152515 100 g 12 30 gg/days 8007273002269

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152030 70 g 12 90 gg/days 8005214001593

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152075 100 g 12 90 gg/days 8005214002569

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

44320 80 g 12 90 gg/days 8005214002620



MORTADELLA BOLOGNA IGP

PANCETTA ARROTOLATA

MORTADELLA

PROSCIUTTO COTTO ALTA QUALITÀ

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152101 150 g 12 40 gg/days 8007273002252

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152074 100 g 12 90 gg/days 8005214002576

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

40200 120 g 12 40 gg/days 8005214007533

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

40201 120 g 12 35 gg/days 8005214007540
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PROSCIUTTO DI PARMA DOP PROSCIUTTO CRUDO

PROSCIUTTO COTTO TOAST 7 fette

PROSCIUTTO COTTO TOAST 11 fette

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34370 80 g 15 90 gg/days 8007273000814

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34305 80 g 15 90 gg/days 8007273000241

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34447 100 g 15 40 gg/days 8007273000319

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34461 150 g 12 40 gg/days 8007273002061

Una linea di affettati in vaschette dal formato ridotto, con un ottimo rapporto qualità-prezzo e una grammatura 
ideale per permettersi il lusso di cambiare ogni giorno la propria scelta di salumeria italiana.

A range of sliced deli meats in small trays, with the right value for money and the ideal weight to enjoy the possibility of having a taste of different 
Italian charcuterie products every day.

LINEA CONVENIENZA - FORMATO PICCOLO
Small size tray



SALAME NAPOLI

SALAME MILANO

SPIANATA ROMANA

SALAME UNGHERESE

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34344 80 g 15 90 gg/days 8007273002405

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34300 80 g 15 90 gg/days 8007273000166

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

152178 80 g 15 90 gg/days 8005214000596

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34306 80 g 15 90 gg/days 8007273000180
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SPECK

COPPA

BRESAOLA

PANCETTA ARROTOLATA

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

156201 80g 15 90 gg/days 8005214002675

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34323 80g 15 90 gg/days 8007273000258

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34320 70g 15 90 gg/days 8007273002412

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34004 100g 15 90 gg/days 8005214002798



PROSCIUTTO COTTO

BACON

MORTADELLA

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

34400 100 g 15 35 gg/days 8007273584901

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

40228 100 g 15 90 gg/days 8005214004822

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

150200 120 g 15 40 gg/days 8005214005140
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Una linea di affettati in vaschette con un grande sfondamento, pensata per la ristorazione e per chi ha necessità di 
utilizzare grandi grammature abbinate a praticità, freschezza e qualità costante dei prodotti. 

A line of deli meats in deep large trays, perfect for catering and for those who need to use a large amount of products with high service content, 
freshness and consistent product quality.

LINEA CATERING - FORMATO HORECA
Catering size tray

PEPPERONIBRESAOLA
Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996070 1000 g 6 90 gg/days 8005214000572

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

992156 500 g 6 90 gg/days 8005214000800

COPPA

PPROSCIUTTO CRUDO

SPECK

PROSCIUTTO DI PARMA DOP

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996126 500 g 6 90 gg/days 8005214004785

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996102 500 g 6 120 gg/days 8005214000589

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996106 500 g 6 120 gg/days 8005214001111

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

992379 500 g 4 90 gg/days 8005214000824



MORTADELLAPROSCIUTTO COTTO
Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996108 500 g 6 60 gg/days 8005214000787

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996107 500 g 6 40 gg/days 8005214001159

SPIANATA PICCANTESPIANATA ROMANA
Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996132 500 g 6 120 gg/days 8005214000718

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996111 300 g 6 120 gg/days 8005214006307

SALAME NAPOLISALAME MILANO
Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996110 500 g 6 120 gg/days 8005214000862

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996104 500g 6 120 gg/days 8005214000954

PANCETTA TESAVENTRICINA
Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996127 500 g 6 90 gg/days 8005214006314

Cod.
Code

Peso
Weight

UMV pz/ct
SUM - pcs/ct

TMC
Shelf life

COD. EAN
EAN Code

996109 500 g 6 120 gg/days 8005214002965
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Cod. / Code Descrizione / Description Peso / Weight UMV pz/ct / SUM - pcs/ct TMC / Shelf life COD. EAN / EAN Code
158857 Culatta di Busseto 100 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214004068
158867 Prosciutto Crudo 100 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214003160
158868 Coppa di Parma IGP 100 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214003450
158848 Salame Milano 120 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214003979
158853 Spianata Romana 120 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214004020
158843 Mortadella Bologna IGP 150 g 8 pz/ct 40 gg/days 8005214003924
158840 Prosciutto Cotto Alta Qualità Nazionale 150 g 8 pz/ct 35 gg/days 8005214003894
158856 Pancetta Rustica 120 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214004051
158854 Bresaola Stagionata 100 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214004037
158863 Alpen Speck 120 g 8 pz/ct 90 gg/days 8005214004129

Cod. / Code Descrizione / Description Peso / Weight UMV pz/ct / SUM - pcs/ct TMC / Shelf life COD. EAN / EAN Code
158860 Prosciutto di Parma Dop 120 g 8 pz/ct 50 gg/days 8005214004099
156023 Antipasto Misto 150 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214000626
152068 Prosciutto Crudo 120 g 12 pz/ct 90 gg/days 8007273002191
40203 Prosciutto Crudo 90 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214007564
152072 Salame Milano 120 g 12 pz/ct 90 gg/days 8007273002238
152071 Salame Ungherese 120 g 12 pz/ct 90 gg/days 8007273002221
152070 Salame Nostrano 120 g 12 pz/ct 90 gg/days 8007273002214
152069 Coppa 120 g 12 pz/ct 90 gg/days 8007273002207
40204 Coppa 100 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214007571
152030 Bresaola della Valtellina IGP 70 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214001593
44320 Bresaola  80 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214002620
152515 Carpaccio di Bresaola 100 g 12 pz/ct 30 gg/days 8007273002269
152075 Speck 100 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214002569
152074 Pancetta Arrotolata 100 g 12 pz/ct 90 gg/days 8005214002576
40201 Prosciutto Cotto Alta Qualità 120 g 12 pz/ct 35 gg/days 8005214007540
40202 Prosciutto Cotto Scelto 120 g 12 pz/ct 35 gg/days 8005214007557
152101 Mortadella Bologna IGP 150 g 12 pz/ct 40 gg/days 8007273002252
40200 Mortadella 120 g 12 pz/ct 40 gg/days 8005214007533

Cod. / Code Descrizione / Description Peso / Weight UMV pz/ct / SUM - pcs/ct TMC / Shelf life COD. EAN / EAN Code
34447 Prosciutto Cotto Toast 7 Fette 100 g 15 pz/ct 40 gg/days 8007273000319
34461 Prosciutto Cotto Toast 11 Fette 150 g 12 pz/ct 40 gg/days 8007273002061
34370 Prosciutto di Parma DOP 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273000814
150202 Prosciutto Crudo 120 g 15 pz/ct 90 gg/days 8005214005164
34305 Prosciutto Crudo interfogliato 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273000241
150201 Salame Milano 120 g 15 pz/ct 90 gg/days 8005214005157
34300 Salame Milano 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273000166
38002 Salame Milano 150 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273002658
38003 Salame Ungherese 150 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273002665
34306 Salame Ungherese 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273000180
34344 Salame Napoli 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273002405
152178 Spianata Romana 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8005214000596
34323 Coppa 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273000258
34004 Pancetta Arrotolata 100 g 15 pz/ct 90 gg/days 8005214002798
156201 Speck 80 g 15 pz/ct 90 gg/days 8005214002675
34320 Bresaola 70 g 15 pz/ct 90 gg/days 8007273002412
34400 Prosciutto Cotto Scelto 100 g 15 pz/ct 35 gg/days 8007273584901
150203 Prosciutto Cotto Alta Qualità 120g 15 pz/ct 35 gg/days 8005214005171
150200 Mortadella 120 g 15 pz/ct 40 gg/days 8005214005140
34357 Mortadella 100 g 15 pz/ct 40 gg/days 8007273000234
38009 Mortadella 150 g 15 pz/ct 40 gg/days 8007273002719
40228 Bacon 100 g 15 pz/ct 90 gg/days 8005214004822

ALTA GAMMA - FORMATO GRANDE

LINEA CLASSICA - FORMATO MEDIO

LINEA CONVENIENZA - FORMATO PICCOLO



Cod. / Code Descrizione / Description Peso / Weight UMV pz/ct / SUM - pcs/ct TMC / Shelf life COD. EAN / EAN Code
154176 Prosciutto di Parma DOP 200 g 6 pz/ct 90 gg/days 8005214001067    
992379 Prosciutto di Parma DOP Interfogliato 500 g 4 pz/ct 90 gg/days 8005214000824    
34310 Prosciutto Crudo interfogliato 200 g 8 pz/ct 120 gg/days 8005214007823    
992013 Prosciutto Crudo interfogliato 250 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214002293    
996102 Prosciutto Crudo interfogliato 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214000589    
36202 Prosciutto Crudo interfogliato 500 g 9 pz/ct 120 gg/days 8005214005782    
154310 Prosciutto Crudo 300 g 10 pz/ct 120 gg/days 8005214001166    
996106 Speck 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214001111    
996201 Speck 250 g 9 pz/ct 120 gg/days 8005214007649    
996126 Coppa 500 g 6 pz/ct 90 gg/days 8005214004785    
992156 Bresaola 500 g 6 pz/ct 90 gg/days 8005214000800    
996070 Pepperoni 1000 g 6 pz/ct 90 gg/days 8005214000572    
996170 Secondigliano 1000 g 6 pz/ct 90 gg/days 8005214007670    
996119 Spianata Romana 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214006451    
996111 Spianata Romana 300 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214006307    
996411 Spianata Romana 300 g 4 pz/ct 120 gg/days 8005214007724    
996132 Spianata Piccante 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214000718    
996104 Salame Milano 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214000954    
36204 Salame Milano 500 g 8 pz/ct 120 gg/days 8005214005799    
996200 Salame Napoli 250 g 9 pz/ct 120 gg/days 8005214007632    
996110 Salame Napoli 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214000862    
40011 Salame al Finocchio 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214000121    
996109 Ventricina 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214002965    
996202 Ventricina 250 g 9 pz/ct 120 gg/days 8005214007656    
996116 Soppressa Veneta 500 g 6 pz/ct 120 gg/days 8005214007663    
996128 Pancetta 500 g 9 pz/ct 90 gg/days 8005214005812    
996127 Pancetta Tesa 500 g 6 pz/ct 90 gg/days 8005214006314    
990015 Pancetta Tesa 250 g 5 pz/ct 90 gg/days 8005214006086    
996107 Prosciutto Cotto Cupola 500 g 6 pz/ct 40 gg/days 8005214001159    
996118 Prosciutto Cotto Rettangolare 500 g 6 pz/ct 40 gg/days 8005214001104    
996108 Mortadella 500 g 6 pz/ct 60 gg/days 8005214000787    

LINEA CATERING - FORMATO HORECA
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Questo prodotto è 
realizzato con materia 
prima da foreste gestite 
in maniera sostenibile e 
da fonti controllate


